WEINGUT

BIO CHARDONNAY 2025
JAHRGANG 2025
ERNTE Anfang Oktober
HERKUNFT Wagram
ORT Fela am Wagram
BODEN  Tiefer Lossboden
AUSBAU  Stahltank
ALKOHOL 13,5%
ZUCKER 4,1g/1
SAURE 5,79/l
REIFEPOTENTIAL  Gereifter Wein mit hohem Potential
2025-2030
KELLERMEISTER  Thomas Magerl
TRINKTEMPERATUR  10-12°C
SPEISEEMPFEHLUNG  Deftige Speisen, Gefliigel

WEINBESCHREIBUNG  Roter Apfel, Pfirsich und etwas Haselnuss in
Duft und im Geschmack, harmonisch und
vielschichtig ~ ,Pumpkin pie“, kraftvoller
Korper, leicht cremig, kraftige Saure, tolle
Struktur und Lange
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