WEINGUT

BIO ZWEIGELT 2024
Loss
ENGUT MAGERL
JAHRGANG 2024
ERNTE Ende September
HERKUNFT Wagram
ORT Fels am Wagram
BODEN tiefer Lossboden
AUSBAU  Stahltank
ALKOHOL 13,0%
ZUCKER  2,5g/1 ’ :
SAURE 5,2g/1
REIFEPOTENTIAL Am besten jung getrunken 2025-2028 —
KELLERMEISTER  Thomas Magerl f:fm
TRINKTEMPERATUR  15-17°C
SPEISEEMPFEHLUNG  Gekochtes Rind, Wild, Gulasch
GSTERRE

WEINBESCHREIBUNG  Dunkles Rubinrot, in der Nase saftige
Weichselfrucht, feine Noten nach Kakao, am
Gaumen sehr elegant, tolle Extraktsiif3e,
angenehmes Tannin, gut strukturiert.
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